Mittwoch, 22. Januar 2025

«Schlacht» gehtin neue Hande tiber

Der Luzerner Gastronom Saemi Honegger tibernimmt ab April das Sempacher Traditionsgasthaus.

Andréas Harry

Grobes Brot aus Roggen, Ge-
treidebrei aus Hafer, Gerste
oder Dinkel, mit Wasser oder
Milch versetzt, Trockenfleisch,
Hiilsenfriichte und Walniisse.
Das war das Tagesmenii vom
9. Juli 1386, dem Tag der
Schlacht von Sempach. 2025
wird auf dem Geldnde des da-
maligen Gemetzels weniger
frugal aufgetischt.

Gastgeber Kilian Hecht ist
«ein echter Sempacher» und
Gastronomie-Quereinsteiger,
war vor der «Schlacht» fiir Ein-
kauf und Verkauf des Bereichs
Haushaltgerite bei Coop zu-
stindig. «Mit 50 Lebensjahren
kam die Frage: Mach ich das
jetzt bis zur Pensionierung?» Als
Folge des Neins kaufte er zu-
sammen mit einem Partner die
«Wirtschaft zur Schlacht» der
Familie Wey ab, die iiber fiinf
Generationen auf der Anhohe
gewirtet hatte. Nacheinem Jahr

- Betrieb verliess Hechts Partner
das Unternehmen, der Neo-
Gastronom fand sich allein.

«Zu anspruchsvoll fiir
nur eine Person»

Jetzt, nach drei Jahren mit nicht
wenigen 15-Stunden-Tagen,
sagt Hecht: «Dieses Haus ist zu
anspruchsvoll fiir nur eine Per-
son. Ichmusste mich fragen, wie
lange dasmein Kérper noch mit-
macht.» 290 Giste in fiinf Sdlen
~konnen in der «Schlacht» ver-
| pflegt werden. Das Haus an ge-
schichtlich-prominenter Lage
ist eine beliebte Adresse fiir Fir-
men-und Privatanldsse. Zudem
organisiert der Eigentiimer Kon-
zerte und Events aus eigenem
Antrieb. Finanziell stehe die
«Schlacht» auf soliden Fiissen.
Hecht machte sich somitauf die
Suche nach einem Nachfolger,
der mit einer Organisation im
Riicken das grosse Arbeitsvolu-
men der «Schlacht» stemmen
kann - «mir und dem Hause zu-
liebe», wie der scheidende Ge-
schiftsfiihrer sagt.

Saemi Honegger (vorne) libernimmt die «Wirtschaft zur Schlacht» von Kilian Hecht.

Im letzten Herbst lernte er den
vielseitig aufgestellten Gastro-
unternehmer Saemi Honegger
kennen. Dieser leitet aktuell das
Wirtshaus Eichhof in Luzern,
den «Adler» in Buchrain, das
«Schweizerheim» Ebikon, den
«Gasthof zum Roten Lowen» in
Hildisrieden und weitere. Be-
kanntheit erlangte Honegger

auch als langjahriger, ehemali--

ger Veranstalter der «Schlager-
nacht» in der Messe Allmend.
«Eshatsofort gefunkt», sagt Ki-
lian Hecht. «Saemi geht mit
dem gleichen Enthusiasmus wie

-ich damals zur Sache.» Zudem

habe Honegger schon mehrfach
bewiesen, «dass er es kanny».
Derneue Chefim Haus sicherte
sich ein Vorkaufsrecht fiir die
Liegenschaft. Inder Anfangszeit
wird Hecht zeitweise als Gastge-
ber weiterhin an der Front ste-

I

hen, bis eine Nachfolge in dieser
Funktion gefunden ist. «Ich
springe sichernichtdavon», be-
tonter.

Sieben-Tage-Betrieb -
wird evaluiert

Eine Palastrevolution hat Saemi
Honegger in der «Schlacht»
nicht vor. « Durchmeine Affini-
tdt zu Traditionen und gutbiir-
gerlicher Kiiche passt dieses
Gasthaus'bestens inmein Port-
folio», sagt er. «Wenn ich hier
etwas dndere, dann aus Lust -
und nicht, weil es notig wire.»
Im Reigen seiner bisherigen
Restaurants ist die starke Som-
merlastigkeit der. «Schlacht»
mitdem grossen Aussenbereich
eine mogliche Spielwiese fir
neue Ideen im Eventbereich.
Auch der Sieben-Tage-Betrieb
wird evaluiert. Entschieden ist

«Wennich hier

etwas andere,dann
aus Lust —und nicht,
weil esnétig ware.»

Saemi Honegger
Neuer «Schlacht»-Eigentiimer

noch nichts. Synergien zu sei-
nen anderen Betrieben sieht
Honegger inden Bereichen Ein-
kauf, Administration und Perso-
nalwesen. Mit dem nur drei
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Fahrminuten entfernten «Gast-
hof zum Roten Léwen» stehen
neu Gistezimmer zur Verfii-
gung. «Fiir die Ausrichtung von
Hochzeiten ist das ein Plus-
punkt», so Hecht.

Uber seine Angestellten sagt
er: «Ich habe sehr gute Leute in
meinem Team, wir sind fast eine
Familie.» Darumist es ein Kem-
anliegen von ihm, dass «sein»
Personal von Honegger iiber-
nommenwird. Neun Festange-

_ stellte und elf Aushilfen stehen

auf der Lohnliste. Mit Blick auf
die aktuelle Lage auf dem Gast-
ro-Arbeitsmarkt nur ein Vorteil
fiir den neuen Geschiftsleiter.
Und die Moglichkeit, miteinem
kompletten Team am 1. April in
die wichtige Jahreszeit fiir dieses
Ausflugsrestaurant auf der his-
torisch hochst bedeutsamen
Wiese zu starten.




